Matman Kontroll HACCP

Exempel pa hur man kan lagga in information. Dock skall allt verensstimma med varje kunds

rutiner.

Huvudmenyn

Den forsta vy som visas efter att man har loggat in.
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Mitplatser

Borja med att lagga in matplatser.

f o iR
# Matman Kontroll l == g
=
@ Administrera matplatser << Huvudmeny
Platser
Namn Telefon -

(Gemensamma uppgifter for alla platser)
(tom})
Butik Helle

Kommunnamn

(hdl

Kullaskolan

m

_|tillkulladagis

_|Restaurang Selglimten

(e |[moons ]

Anvandare

Lagg till en anvandare med befogenheten administrator. Lagg till 6vriga anvandare och valj matplats
och befogenheten kontrollansvarig eller personal.

f o Tkl
# Matman Kontroll l =0l = g
€ Administrera anvindare <= Huvudmeny
Anvandare
| |Anvandar 1D ]Namn ! Matplats Roll ! e Andra
! SysAdmin Sys Admin (Gemensamma uppaifter { Administrator
Inspektir Halso Inspektdr (Gemensamma uppgifter | Personal 5
Helene Helene Karlsson (Gemensamma uppgifter { Administrator | el
- I | agg ti
Lasse Lars Jansson Butik Helle Kontrollansvarig Rt
Jenny Jenny Larsson Butik Helle Personal
| |Hejhd Hej H& Kommunnamn Kontrollansvarig
Kalle kalle karlsson Kullaskolan Personal Ta bort...
_|1da Ida Persson Kullaskolan Kontrollansvarig - '

Copyright © Eltex of Sweden AB, 2012 2



Kontrollpunkter

Lagg in leverantorer och produkttyper.

-
[ | Matman Kontroll

|l =h lg N

B Hantera kontrollpunkter - Lillkulladagis

<< Huvudmeny

| Varumottagning Matratter | Utrustning Hgich |
Grupper Métobjekt
| | namn |D|'splay I - | | namn |D|'splay |
|_JArla Arla : Frysvaror fFrysvaror
;_ Backen Backen ;_ Kylvarar Kylvaror
:_ Dafgdrd Dafgérd :_ Torrvaror Torrvaror
_|Findus Findus = |
Y o :
!_ Per Olssons grina Per Olssons
'_ Servera Servera
_|Sverigebagarn Sverigebaga =
l Andra " Lagg till l Tabort.., l l Andra " Laag till l Tabaort.., l
Matratter kan oftast kopplas till en veckomeny.
r’ Y e B
' | Matman Kontroll EI_'IQ
k Hantera kontrollpunkter - Lillkulladagis << Huvudmeny
Varumaottagning Matratter | Utrustning Hygien |
Grupper Métobjekt
| Namn Display I i; Namn |D|'splay :;
Ld|Dagens ratt enligt veckkomen Dagens ratt | | MAwikande kost ‘Awvikande k
;_ Kalla Sdser Kalla Sdser ;_ Dagens sallad ] Dagens sall
:_ Potatis/Ris/Pasta Potatis/Ris :_ Dagensratt 1 Huvudkomponent |Dagensratt
a Varma Siser Varma Sdser E | Dagensratt 2 Huvudkomponent Dagensratt | g
|_|5atedkat P
| SalladVarm | B
I Sepper Sopper
| e SIESEEEE LT
l Andra " Lagg till l Tabort.., l l Andra " Laag till l Tabaort.., l
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Utrustning ar for det mesta olika for varje matplats.

= : z|
'© | Matman Kontroll EI_'Ig
B Hantera kontrollpunkter - Lillkulladagis <= Huvudmeny
| Varumottagning Matratter | Utrustning Hygien |
Grupper Métobjekt
| | Namn | Display | = | | | Namn | Display = |
Frysar| Frysar _ PFrys1 [Frys1
Kylar Kylar _|Frysbox |Fryshox
Maskiner Maskiner _|Frysrum |Frysrum
Matutrustning Matutrustni . _|Frysskap Frysskap =
_|Glassfrys Glassfrys
l Andra " Lagg till l Tabort.., l l Andra " Laag till l Tabort.., l

Hygien kan ha gemensamma uppgifter aven om det mesta skiljer mellan matplatserna.

= : z|
'© | Matman Kontroll EI_'Ig
<< Huvudmeny

B Hantera kontrollpunkter - Lillkulladagis

T S o

e | oma

Ta bort.., l

e

| Varumottagning Matratter | Utrustning | Hygien |
Grupper Métobjekt
| | Namn | Display | - || namn | Display i
_|Diskrum Diskrum P| Kok enl. stadlistan rutin Kok enl. st
Hygienutbildning Grund Hygienutbil Matplats enl. stadlista rutin Matplats en
Kk Kék Personalutrymme enl. stadlista Personalutr
Kéksutrustning Kéksutrustn ¥

m

_|Matsal Matsal
_|Personal Personal 3
_|Personalutrymme Personalutr 1
TN Rk g
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Matkriterier

Det finns redan ett antal méatkriterier inlagda som standard. Lagg till fler vid behov.
Har har Frysvara -15°C lagts till for matplats Lillkulladagis. Det ar en granskontroll dar vardet skall
vara under -15°C.

F Ty
i | Matman Kontroll l = g
1+ Definition av métkriterier - Lillkulladagis << Huvudmeny
| Varumottagning | Matratter | Utrustning | Hygien |
Kriterier
| ] Bendmning I Metod ] Granser !Tl‘d J ah
»|Antal Inspektion L
Djupfryst Granskontroll under -18°C 1
Emb. helt Inspektion | Lagg till
Emb. rent Inspektion
Frysvara -15°C Granskantroll under -15°C
Kylvara +2°C Granskontroll under 2°C =

Har har matkriterie Tillagn +63C Fisk lagts till. Det ar en granskontroll dar vardet skall vara 6ver 63°C.
Nar det géller nedkylning som exemplet visar sa behéver man ténka pa att produkten maste vara
over 60°C annars kan inte funktionen nedkylning borja matningen. Man boér alltid kolla vilka kriterier
man har bestamt i sin egen HACCP rutin.

2 iR
| Méatman Kontroll l =, g

1"+ Definition av métkriterier - Lillkulladagis << Huvudmeny
| Varumaottagning Matratter | Utrustning | Hygien |

Kriterier
| ].Eenﬁmning I Metod ].Grﬁnser !.Tl'd J i. Andra
M| Kall +8°C Granskontroll under 8°C L —
Nedkylning .F'assage 8 - go°C 4:00:00 ‘:‘
Slut Nedkylning |Granskontroll |under goc | i Lagg till
Start Nedkylning .Gra'nskontroll .'over 60°C .
Tillagn +63C Fisk |Gréinskontroll {6ver 63°C
Tillagn +72°C Granskontroll |6ver 72oC . = Ta bort..

Copyright © Eltex of Sweden AB, 2012 5



For tex. Disk +65°C och Skolj +82°C finns inget bra satt att mata temperaturen. Bla. pa grund av att
tiderna ar for korta. Darfor har man valt metod inspektion. Da man tex far lasa av display pa
maskinen.

-

: b |
'© | Matman Kontroll l =olas g
1+ Definition av métkriterier - Lillkulladagis << Huvudmeny
| Varumottagning | Matratter | Utrustning | Hygien |
Kriterier
| ! Bendmning l Metod I Grénser ! Tid J | Andra
P Disk +65°C Inspektion
Frys -18°C Granskontroll under -182C =
Kalibrering Inspektion Al Lagg till
Kyl +8°C Granskaontroll under 8°C
Skilj +82°C Inspekfion
Tabort...

Man kan dven lagga in kriterier som inte har nagon direkt koppling till matplatserna. Har ar det
inspektion av att utbildning dr genomford.

-

0 |
'© | Matman Kontroll l =olas g
1+ Definition av métkriterier - Lillkulladagis << Huvudmeny
| Varumottagning | Matratter I Utrustning | Hygien |
Kriterier
| ! Bendmning l Metod I Grénser ! Tid J |
P|Extra dversyn Toaletter Inspektion
Genomférd utbildning Inspektion =
Kladsel Inspektion
Rengdring Inspektion
Stadning Inspektion
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Atgirder

Kontrollera att de atgarder som tidigare har anvants vid avvikelser finns med och komplettera vid
behov.

r'f” Matman Kontroll El;lg
(_3 Definition av &tgarder - Lillkulladagis <= Huvudmeny |

| Varumottagning | Matratter | Utrustning | Hygien
Atgarder
Bendamning |Display I =
M Behdll varan, kontakta lev. om skada Behdll vara
Kasserat Kasserat
Kontaktat lev. fel antal Kontaktat |
My matning My matning =
_|Returnerat vara Returnerat

l Andra ” Lagg till “Iaborh..]

Kontrollschema

Anvand kontrollschema till de registreringar man inte gor sa ofta.

- —
[ | Matman Kontroll El;lg

e . .

(4 Hantera kontrollschema - Lillkulladagis << Huvudmeny |
| | Namn | Objekt Schema | 0bl. | :| Andra
|_{leyttemp I\ylsk.'?‘ip 2/kylar/Utrustning |varje vecka (md) :_Ja !

| Varukontroll Tomat/Per Olssons grona/Varumotts jamn vecka (ti) 1Ja =

| Midlk Arla/Varumottagning var 6:e vecka (fr) \Ja Lagg il

! Kransilar kokas Kok enl. stadlistan rutin/Lokaler/Hygivarje manad (1:a torsdag) \Ja =

| Rengadring Munst. Kran | Hygien |var 6:e minad (1:a onsdag)

! rengdring filter Utrustning varje &r (1:a mandag, februari)

|

Mamn: Rengdring ugnar i Valj kategori: iUtrustn[ng I?h
Schema valj grupp [E Vlj ohjekt [XJ

e e
% i ’ Kylar Fryshox bt
m Maskiner Frysrum
- Matutrustning Frysskap
jamn
var 3:e Glassfrys
var 4:e
var 5:e

var 6:e

|H} obligatorisk
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Registrera atgiarder

Vill man ha sparbarhet och historik pa sina avvikelser sa kan man i efterhand skriva in en kommentar
med t ex foljesedelsnummer och artikelnummer.

-
# Matman Kontroll

[ESYRE )

4 Registrera korrigerande &tgard - Lillkulladagis

<< Huvudmeny

2011-11-08 14:29 Grovt brad (Sverigebagarn) Emb. rent

_|2011-11-15 13:21 Frysvaror (Menigo) under -18°C
| |2012-01-10 15:16 Tomat (Per Olssons grona) under -15°C
_|2012-01-12 09:06 | Flaskfilé (Dafgdrd) under -18°C
._ 2012-01-19 10:02 .Frysuaror [Menigo) |under -18°¢C
|2012-01-19 10:04 Frysvaror (Menigo) |Emb. rent
2012-01-19 10:05 Frysvaror [Meﬁi.go) :Mafkning

Korrigerande tgérd Kommentar
Kasserat

Helene Karlsson]

| Varumottagning | Matratter | Utrustning | Hygien |
Avvikelser
Tidpunkt l Kontrollpunkt ;Kri'ter'rum I Métvﬁrde! Atgard ' Komment& Utfird av
2011-09-30 10:17 k3lrot (Backen ) Antal Awvikelse Beh3ll varan, konta Agda Persson
2011-10-06 13:53 Torrvaror (Servera) Emb. rent Awvvikelse Behdll varan, konta fatt erséttn Tore Larsson

g 2012-01-19 14:46 |Frukt & Grant (Per Olssons |Emb. rent Avvikelse |Kasserat Det var tonHelga Persson

Det var tomat art.1232 foljesnr 0999 [2012-01-19

Awvikelse Beh3ll varan, konta Filjesedel Agda Persson
33,3°C Kasserat ' |
34,9"C.Kasserat _Agda Persson
27.8°C | Kasserat Har ersattn Agda Persson
35,4“C:Kontaktat lev. fel at .Agda Persson

. |Art. 5523 k.Agda Persson

. . Agda Persson

Vi har vi f3 Agda Persson

Awvikelse Returnerat vara
Awvikelse Returnerat vara

|

Presentera mitresultat

Manga olika varianter av rapporter kan goras.

Gréont under hela januari 2012 valts.

Har har en detaljerad utsokning av matobjekt Frukt &

-
# Matman Kontroll

e 'g‘

2] Presentera métresultat - Lillkulladagis

<< Huvudmeny

Rapporter Loggningar

Kategori Rapporttyp
IVarumottagning vl ’ M3nadsrapport x>
Visa
IDetaFjerad utsokning ,‘ Valj den manad som ska
presenteras
Ar Minad
[2012 +| [jonuari  ~
Detaljerad utsdkning
Grupp Kriterier
Alla grupper v] ’Alla kriterier v]
Matobjekt Atgard
[Alla Stgérder v‘
Frysvaror Al
Grovt brod

A rridda
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Exempel pa en dygnsrapport med alla registreringar for matplats Lillkulladagis.

Gr

(B
1|« »]m

Sida 1 av1

JIESEENSC

Lillkulladagis

Dygnsrappert for 2012-01-19

Alla registreringar

Tid

Miatobjekt

Kriterium

Varde Resultat/Atgard

Utfort av

19 jan 10:02
19 jan 10:04
19 jan 10:04

19 jan 1005
19 jan 14:46

19 jan 14:46

19 jan 14:46

Menigo

Per Olssons

grina

Per Olssons
i

Per Olssons

grina

Frysvaror
Fryswvaror

Fryswvaror

Frysvaror

Frukt & Grint

Frukt & Gront

Frukt & Gront

under-18°C
Emb. helt
Emb. rent

Marming
Antal

Emb. helt

Emb. rent

33.4°C Kontaktat lev. fel antal

Godkind OK

Avvikelse Fetumerat vara
Art. 3323 kotbbullar foljes. 12171 [2012-01-19 Helene
Karlsson] Idag har jag fatt denna kred. Och felrapport &
skickad [2012-01-1% Helene Karlsson]
Avvikelse Retumerat vara

Godkind OK

Godkind OK

Anrvikelse Kasserat

Det var tomat art. 1232 foljesnr 0990 [2012-01-19 Helene

Katlsson]

AgdaPersson
Agda Persson
Agda Persson

AgdaPersson
Helga Persson

Helga Persson

Helga Persson

* =Virdet dr godkint men inte exakt.

Antal mitningar:

Utskriven: 2012-01-24 09:15

Matman Kontroll
Comyrigen @ - ERex of Swaden AS

Sida 1 (1)
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Mitning med tradsensor

For att fa ratt temperatur maste den yttersta dnden pa tradsensorn ligga emot produkten som skall
matas. Har visas hur tradsensorn laggs mellan produkten och underlaget. Detta for att fa kontakt vid
matning.

créme fraiche
fetthalt 34%  }

Tack for visat intresse.

Mitsystemavd. Heléne Karlsson, Johnny Lindqvist, Christer Clair
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